ROCZNIK PRZEMYSKI. t. 61
HISTORIA, z.1(31), 2025

KONRAD URBAN (Debica)
orcid.org/0009-0003-9236-1881

EWOLUCJA BRANZY
HOTELARSKIEJ I GASTRONOMICZNE]
NA WYBRANYCH OBSZARACH
ZIEMI SANOCKIE]

W CZASACH AUTONOMII GALICYJSKIE]

ABSTRACT

The article examines evolution of the hospitality and catering industry in specific parts
of Sanok Land (ziemia sanocka) between 1867 and 1914. The analysis focuses on the condi-
tions that fostered the development of more modern forms of hotel and restaurant activity
in the town of Sanok, the transformations that took place in inns and taverns within
the Lisko district during the autonomy era, and the dynamic growth of establish-
ments providing lodging and board in the health resorts of the Sanok land: Iwonicz-
Zdrdj and Rymandw-Zdroéj. The study is based on the archival sources: including business
registers and official documentation, as well as press materials — primarily advertise-
ments published in papers such as Gazeta Sanocka and Tygodnik Ziemi Sanockiej.
Additional context is provided by the contemporary travel guides, notably those written by
Oswald Obogi and Mieczystaw Ortowicz. The article also draws on the selected modern
scholarly studies. This source base enables a reconstruction of the changing forms, scale,
and social role of inns, restaurants, cafés, and hotels in the region while offering insight into
the dynamics of commercial development in a provincial area of the Habsburg monarchy.
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Ziemia sanocka, rozlegly teren podgodrski, zroznicowany pod wzgledem
etnicznym, religijnym i geograficznym, rozciagajacy sie w uproszczeniu od Dukli
i Krosna na zachodzie po Bachorz i Ustianowa na wschodzie oraz od Doma-
radza i Blazowej na poinocy po granice z wegierska wdowczas Stowacja na
potudniu (z pewnymi odstepstwami na poszczegdlnych odcinkach granicy,
niemajacymi wiekszego znaczenia w kontekscie niniejszego artykutu'), stanowi

' K. Przybos, Granice ziemi sanockiej w czasach nowozytnych, ,Rocznik Przemyski.
Historia” t. 32,1996, z. 1, s. 21-30.
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dla badacza dogodny obszar badan nad ewolucja branzy gastronomiczno-
noclegowej w Galicji wlasnie ze wzgledu na spora réznorodno$é tego
obszaru, przy jednoczesnym zachowaniu do czaséw autonomii galicyjskiej
wielu cech wspolnych, faczacych powiaty wchodzace w przesztosci w sktad
tej staropolskiej jednostki administracyjnej. Z jednej strony zamieszkuje
je ludnos¢ cechujaca sie zblizong struktura etniczng i religijng, wystepuja
tu takze charakterystyczne dla regionu warunki naturalne gor i pogorza,
z drugiej natomiast da sie zaobserwowac¢ spore zrdznicowanie; w stosunkowo
niewielkiej odlegltosci wystepuje tu bowiem spore miasto o znaczeniu lokalnym
i ponadlokalnym - Sanok, rozlegte tereny wiejskie, zaréwno posiadajace
dostep do kolei, jak i jej pozbawione, a takze, co szczegolnie istotne, tereny
uzdrowiskowe, pozwalajace poréwnac przebieg ewolucji omawianego przeze
mnie zagadnienia w tych trzech réznych przypadkach.

Obszernos¢ zrodet i opracowan, mozliwych do wykorzystania przy
podejmowaniu tego zlozonego zagadnienia, a takze geograficzna rozlegtosc¢
przyjetych przeze mnie ram oraz ograniczenia nakladane przez forme artykutu
zmuszaja mnie do podjecia tematu w sposob selektywny i zaprezentowania
zjawiska ewolucji branzy gastronomiczno-noclegowej na trzech, réznigcych
sie od siebie i wartych odrebnego przesledzenia, przypadkach. To, jakie zmiany
zachodzity pod tym wzgledem w lokalnych galicyjskich centrach administra-
cyjnych i ekonomicznych przedstawie na przyktadzie Sanoka. Jako przyktad
dla srodkowogalicyjskiej prowincji, usianej osadami wiejskimi zamieszka-
tymi gléwnie przez Rusinéw i malymi miasteczkami z przewaga ludnosci
zydowskiej, postuzy mi powiat liski, czyli potudniowo-wschodnia czes$¢ ziemi
sanockiej. Postaram sie takze zwroci¢ uwage na to, jak na tym tle wyroznialy
sie miejscowosci uzdrowiskowe, dynamicznie rozwijajace sie na przetomie XIX
i XX w. (w interesujagcym mnie regionie beda to popularne wowczas w catej
c.k. monarchii uzdrowiska w Iwoniczu-Zdroju i Rymanowie Zdroju). Sanok,
jako osrodek miejski dysponujacy lokalna prasa i na tyle istotny, aby uwzgled-
niac¢ go w przewodnikach turystycznych i innych publikacjach poruszajacych
temat lokalnej dzialalno$ci noclegowo-restauracyjnej, stanowi wdzieczny
obiekt badan. Podobnie jest z powiatem liskim, dla ktoérego zachowato sie
niezwykle cenne zrodto w postaci ,Rejestru przedsiebiorstw przemystowo-
szynkarskich z okresu 1860-1925”", pozwalajace z niezwykla doktadnoscia
przyjrzed sie rozwojowi dziatalnosci w tym zakresie na srodkowogalicyjskiej
prowingcji. Trzeci z badanych tutaj przypadkdéw to gastronomia i hotelarstwo
w miejscowych osrodkach uzdrowiskowych. Wziecie ich pod uwage uwazam
zauzasadnione, gdyz dla branzy, bedacej tematem niniejszego tekstu, warunki
tam panujace s3 na tyle specyficzne, ze czynia dla jej ewolucji odrebny, wart
uwagi przypadek, brak bowiem w tym czasie innych miejsc turystycznych na
tyle atrakcyjnych i powszechnie popularnych, aby prowokowa¢ tak znaczny
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przeptyw podroznych i wymagajacych zapewnienia im szerokiego dostepu
do wyzywienia i kwaterunku, do tego w regionach oddalonych od wiekszych
miast. Wyjatkiem moze by¢ ruch pielgrzymkowy - w ziemi sanockiej zdaje sie
funkcjonowad jednak tylko jeden osrodek kultu religijnego o ponadlokalnym
znaczeniu, tzn. cerkiew greckokatolicka w Lopience koto Baligrodu?, jako iz
jednak jego stymulujacy wptyw na rozwoj branzy hotelarskiej i restauracyjnej
nie znajduje potwierdzenia w zrodtach, nie poswiecam mu tutaj miejsca.
Ramy czasowe przyjete dla niniejszego artykutu to okres istnienia tzw. auto-
nomii galicyjskiej, czyli lata 1867-1914. Sa to cezury o tyle uzasadnione, ze
ujmuja pewna spojna rzeczywistos¢ administracyjng Galicji, a jednoczesnie
obejmujg okres intensywnego rozwoju bazy noclegowej i restauracyjnej ziemi
sanockiej. Oczywiscie pozadane byloby wyjscie poza te konkretne przyktady
iprzyblizenie warunkdéw panujacych takze w innych czesciach ziemi sanockiej,
jak cho¢by w Brzozowie i jego najblizszej okolicy, a takze na terenach wiejskich
wokot Sanoka i Krosna. Dlatego tez artykul niniejszy mozna uznac¢ przede
wszystkim za przyczynek do dalszych badan zagadnienia pozwalajacych
wypelni¢ te luke, tym bardziej, iz dokonujac wyboru tylko trzech najszerzej
udokumentowanych zrédlowo obszaréw ewolucji pierwotnych form dziatal-
nosci karczem i zajazdéw do ich nowoczesnych form w regionie, zmuszony
bytem pomina¢ niektore warte uwagi materiaty zrédtowe, w tym te znajdujace
sie w zasobach archiwéw krajowych i zagranicznych, ktére dla wybranych
przeze mnie przykladéw nie stanowily niezbednego uzupelnienia informacji,
ale dla innych okolic ziemi sanockiej mogg okaza¢ sie kluczowe.

Mimo iz historia zycia codziennego w XIX i XX w. to obszar niezwykle
popularny wsrdd badaczy przesztosci, temat restauratorstwa, a szczegolnie
hotelarstwa niezwykle rzadko wystepuje w publikacjach dotyczacych potu-
dniowego Podkarpacia jako odrebne zagadnienie. Na ogot podejmowane jest
w szerszym kontekscie badania historii poszczegolnych miejscowosci (jak
choéby wzmianki o lokalach tego rodzaju na przestrzeni wiekow w mono-
grafii Sanoka pt. Sanok. Dzieje miasta pod red. Feliksa Kiryka z roku 19953)
badz tez jako element rozwijajacej sie powoli w drugiej potowie XIX w. na tym
terenie turystyki, czego przyktadem moze by¢ artykut dr. Michata Organa
poswiecony poczatkom turystyki w Bieszczadach w XIX w.4+ Na tym tle
wyroznia sie tekst dr. Henryka Olszanskiego poswiecony karczmom zajezd-
nym w potudniowo-wschodniej Polsce, podchodzacy do tematu z punktu
widzenia architektonicznej struktury obiektéw oferujacych klientom nocleg
i wyzywienie, zwracajac jednoczesnie uwage na ich wyposazenie i oferowane

> M. Organ, “The Boundary of the World” - The Beginnings of Tourism in the Bieszczady
Mountains in the 19th Century, ,Galicja. Studia i materialy” 2021, t. 7, s. 109-111.

3 Sanok. Dzieje miasta, red. F. Kiryk, Krakdw 1995.

+M. Organ, op. cit., s. 107-138.
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udogodnienias. Przyklad ten nalezy do wyjatkdw, braki te uzupelniaja jednak
liczne publikacje dotyczace szerszego zakresu chronologicznego i geogra-
ficznego, jak chocby publikacja Bohdana Baranowskiego dotyczaca lokali
gastronomicznych na ziemiach polskich, wydana w roku 1979°. Obok spe-
cyfiki poszczegolnych lokali autor pochyla sie takze nad tym, co podawano
gosciom w tego rodzaju przedsiebiorstwach. Temat diety poszczegolnych
grup spotecznych w XIX i XX w., w sposob oczywisty powiazany z historig
branzy gastronomicznej, podejmowany jest takze w nowszych publikacjach,
m.in. prof. Piotra Franaszka’. Szczegdlne miejsce wsrod miejscowosci anali-
zowanych pod katem oferty noclegowej i restauracyjnej zajmuja miejscowosci
uzdrowiskowe, przyciagajace licznych turystéw i opierajace swojq dzialalnos¢
w duzej mierze wlasnie na Zywieniu i kwaterowaniu swoich gosci. Wiasciwie
kazde istotniejsze uzdrowisko galicyjskie ma swoja monografie, od czego
wyjatkami nie sg takze i te prosperujace na przetomie XIX i XX w. na obszarze
ziemi sanockiej: Iwonicz-Zdroj i Rymanow-Zdroj®. Ich autorzy podejmuja
tam takze tematy bazy hotelarsko-restauracyjnej, czemu pomaga bogata
baza zrédlowa, wykorzystywana takze przez wspotczesnych badaczy, w tym
szczegolnie magistrantdw przygotowujacych swoje prace dyplomowe, na ogot
niestety niedostepne powszechnie?. Fakt, iz nadal brakuje opracowan poswie-
conych ewolucji branzy hotelarsko-gastronomicznych na terenie XIX-wiecznej
Galicji, a szczegolnie wspolczesnego wojewodztwa podkarpackiego, stanowi
uzasadnienie dla powstania niniejszego artykutu.

Ziemia sanocka dtugo zdawala sie opiera¢ wptywom gwattownych zmian
cywilizacyjnych epoki rewolucji przemystowych, w konicu jednak i tam, wraz
z rozbudowa austro-wegierskich kolei, dotarty echa przemian zachodzacych
w Wiedniu, a po nim takze w Krakowie i Lwowie. Pod ich wplywem réwniez
iw tej czesci ziem polskich doszto do charakterystycznego dla drugiej potowy
XIX w. przeistoczenia sie pierwotnych karczem i domow zajezdnych w nowo-
cze$niejsze lokale restauracyjne i hotelarskie, ktore, cho¢ poczatkowo nierzadko
précz nazewnictwa niewiele jeszcze miaty wspdlnego z tym, co restauracjami
i hotelami nazywano w metropoliach, dazyly do zaspokojenia potrzebnowego
typu klientéw, oczekujacych obstugi przypominajacej przynajmniej to, czego

5 H. Olszanski, Karczmy zajezdne w potudniowo-wschodniej Polsce, ,Materialy Muzeum
Budownictwa Ludowego w Sanoku” 1998, nr 34, s. 105-140.

¢ B. Baranowski, Polska karczma. Restauracja. Kawiarnia, Wroctaw-Warszawa-Krakow-
Gdansk 1979.

7 P. Franaszek, Dieta chtopéw galicyjskich na przetomie XIX i XX w., ,Roczniki Dziejow
Spotecznych i Gospodarczych” t. 76, 2016.

8 Iwonicz Zdréj. Monografia, red. J. Cwanek, Iwonicz-Zdrdj 1984; Rymandw. Dzieje miasta
i zdroju, red. F. Kiryk, Rzeszéw 198s5.

9 D. Fraczek, Turystyka uzdrowiskowo-wypoczynkowa w Iwoniczu-Zdroju i Rymanowie-
Zdroju, Krakow 2012; W. Blachno, XIX-wieczne przewodniki po galicyjskich zdrojach na
przyktadzie Rymanowa-Zdroju i Iwonicza-Zdroju, Krakow 2019.
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mozna sie bylo spodziewa¢ w wielkomiejskich lokalach. Przesledzenie owej
ewolucji od prymitywnych do nowoczesnych obiektéw gastronomicznych
i noclegowych stanowi cel niniejszego tekstu, a do analizy tematu postuza,
procz opracowan, przede wszystkim wzmiankowane juz wybrane zrodia
archiwalne pozostale po istniejacych w przesztosci organach administracyjnych
oraz materiaty prasowe pochodzace z gazet ukazujacych sie w Sanoku na
przetomie XIX i XX w.

Aby uzmystowic¢ sobie skale i kierunki przemian, nalezy pochyli¢ sie nad
stanem wyjsciowym, tzn. tym, jak gastronomia i kwaterunek podréznych
wygladaty na ziemi sanockiej w pierwszej potowie XIX w. Pod tym wzgledem
niewiele zmienilo si¢ w poréwnaniu z poprzednimi dekadami, a by¢ moze
nawet stuleciami. Zaréwno na wsiach, jak i w miasteczkach jedynymi wta-
$ciwie lokalami oferujacymi wyzywienie oraz nocleg byly karczmy i domy
zajezdne. Wystepowaly one w dwoch podstawowych formach: miejskiej
i pozamiejskiej. Pierwszy wariant to zajazdy i szynki waskofrontowe, ze
szczytami skierowanymi do ulicy badz placu, dtugimi bokami natomiast
przylegajace do sasiednich budynkéw zwartej miejskiej zabudowy, a co za
tym idzie - pozbawione okien. W tych ciemnych wnetrzach miescila sie
zwykle sien}, kuchnie i inne pomieszczenia robocze, natomiast w widniejszych
pomieszczeniach szczytowych, do ktorych wejs¢ mozna byto z ulicy, lokowano
izby karczemne, na tylach natomiast miescity sie kwatery mieszkalne.
Przed tego rodzaju budynkami istniaty najczesciej podcienie, w ktorych han-
dlowano, a w ich bezposrednim sasiedztwie znajdowala sie takze infrastruktura
niezbedna do obstugi koni nalezacych do gosci. Podstawowym budulcem
zajazdow bylo drewno; w miasteczkach ziemi sanockiej wystepowatly juz
jednak takze miejskie karczmy murowane, w obu przypadkach przewaznie
byly to gmachy parterowe, na poddaszu ktérych umieszczano pokoje goscinne.
Oprocz obiektow wznoszonych z mysla o nocowaniu i zywieniu podréznych
tego rodzaju interesy prowadzono nierzadko w ratuszach, w ktorych lokalne
wladze nie wykorzystywaty wszystkich pomieszczen. Drugi z omawianych
typéw karczem zajezdnych wystepowal gléownie poza miejscowosciami
o zabudowie miejskiej czy malomiasteczkowej, na wsiach i przy uczeszcza-
nych szlakach komunikacyjnych. Byty to budynki wolnostojace, posiadajace
obszerng sien pozwalajaca na wprowadzenie konii wozow przez bramy umiesz-
czone na szczytach budynku, czesto bez powaty, a takze alkierze badz komory
narozne, w ktdrych nocowano przyjezdnych. Rzadziej interesy takie dyspo-
nowaly wlasnymi warsztatami rzemie$lniczymi, np. piekarnig. Najwieksze
z nich nazywano niekiedy austeriami (dysponowaly one zwykle juz nie
tylko sieniami, lecz takze stajniami, w ktorych konie moglty wypocza¢ w lep-
szych warunkach). Warunki panujagce w domach zajezdnych (nocowanie
w skromnie urzadzonych, niekiedy nieogrzewanych i pozbawionych niemal
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zupelnie wyposazenia i poscieli izbach badz na tawach w izbach karczemnych,
a nawet w stajniach i wozowniach) za akceptowalne uznawali gtéwnie
najubozsi podrozni, tzn. chtopi i biedniejsi mieszczanie. Klienci o wyzszych
wymaganiach, np. ziemianie, duchowni czy zamozniejsi obywatele miast, jesli
tylko mogli sobie na to pozwoli¢, podrézowali z wlasnymi t6zkami i posciela
badz tez korzystali z goscinnosci miejscowych dworow i plebanii®.

W parze ze skromnymi warunkami noclegowymi zajazdow szla zazwyczaj
skromna oferta gastronomiczna karczem, nastawionych pod tym wzgledem
przede wszystkim na sprzedaz alkoholu. Jednym z najwyrazniejszych prze-
jawow gwattownych zmian zachodzacych w XIX-wiecznym galicyjskim
szynkarstwie byl odwrét od tradycyjnego dla polskich karczem w czasach
staropolskich piwa ku mocniejszym trunkom. W epoce nowozytnej piwo,
najczesciej warzone z jeczmienia, niskoprocentowe i uznawane za niezbyt
smaczne, stanowilo podstawowy trunek podawany przy okazji zabaw,
$wiat i spotkan towarzyskich. Wodka, produkowana w tym czasie ze zbdz
i osiagajaca stezenie najwyzej 35% alkoholu, nie byta zbyt popularna, przede
wszystkim ze wzgledu na wysokie ceny surowcéw niezbednych do jej produkgji.
Pierwsze dekady XIX stulecia przyniosty rewolucyjna wrecz zmiane w postaci
upowszechnienia tatwego w uprawie i wydajnego jako surowiec ziemniaka.
Mocna, ale nisko ceniona ze wzgledu na smak i zapach wédka ziemniaczana,
tzw. siwucha, doprawiana niekiedy anyzem czy mieta, z czasem stata sie pod-
stawowym, a niekiedy nawet jedynym produktem oferowanym w karczmach,
co przyczynilo sie do rozwoju alkoholizmu i zwigzanych z nim innych pato-
logicznych zjawisk spotecznych na galicyjskiej wsi. Karczmarze zazwyczaj
nie ograniczali sie jednak do wyszynku wodki, oferowali tez swoim gosciom
proste wiktuaty, zwlaszcza wedline (np. stonina, kielbasa, boczek) i ryby
(sledzie marynowane i wedzone), u arendarza kupowano tez sél i cukier,
a niekiedy takze inne produkty pierwszej potrzeby, takie jak choéby nici czy
gwozdzie. Tradycyjnie w karczmach odbywaly sie zabawy taneczne, szcze-
golnie w niedziele i $wieta, na ktore arendarz zapraszal lokalne zespotly
muzyczne, oplacone przez uczestnikdw biesiady™.

W drugiej potowie XIX w. drogi branzy gastronomiczno-hotelarskiej na
wsi i w mie$cie coraz wyrazniej sie rozchodza, a cho¢ w najbardziej rozwi-
nietych osadach pozamiejskich takze zachodza wyrazne zmiany, to wlasnie
w miastach lokale oferujace positkiinocleg przechodza najwieksza przemiane,
przyjmujac w przewazajacej wiekszosci formy nowoczesnych restauracji
i hoteli. Zjawisko to przesledze na przykladzie najwiekszego miasta ziemi
sanockiej: Sanoka.

Sanok, administracyjne i ekonomiczne centrum regionu, posiadat wielowie-
kowa tradycje przyjmowania w goscine podroznych. Juz w pierwszej potowie
XIX w. w pietrowych kamienicach przy sanockim rynku funkcjonowato az

© H. Olszarnski, op. cit., s. 105-140.
" A. Potocki, Bieszczadzkie judaica, Rzeszow 2017, s. 81-92.



EWOLUCJA BRANZY HOTELARSKIE] I GASTRONOMICZNE]... 93

kilkadziesigt domow zajezdnych i karczem. Podobnie jak w mniejszych miej-
scowosciach, taki tutaj branza zdominowana byla przez mieszczan wyznania
mojzeszowego®. Sposrod kilku murowanych karczem, charakterystycznych
dla miasta i odgrywajacych w jego historii istotniejszg role, wymieni¢ mozna
chociazby okazaty zajazd stojacy przy ulicy faczacej sanocki rynek z zamkiem
i soborem Trojcy Swietej, pochodzacy z XVIII w. i mieszczacy na przestrzeni
lat m.in. apteke oraz austriacki odwach, a takze tzw. Murowanke na ul. Jagiel-
lonskiej, tkwiaca na granicy Sanoka i Posady Sanockiej, w ktérej to chtopi,
udajacy sie do miasta z podsanockich wsi na jarmarki i przy innych okazjach,
zwykli sie zatrzymywacs.

W czasach autonomii (a szczegolnie wéwczas, gdy ziemie sanocka przeciely
juz linie kolei zelaznych, wznoszonych w latach 7o. i 8o. XIX w.), dostrzec
mozna zmiany lezace u podstaw ewolucji branzy gastronomicznej i hote-
larskiej w wiekszych miastach Galicji. Wzrost mobilnosci, idacy w parze
z upowszechnieniem stosunkowo niedrogich i tatwych podroézy koleja,
sprawil, Ze do miast przybywali licznie podrozni nowego typu - nieposiadajacy
koni i wozow, a wiec niepotrzebujacy infrastruktury oferowanej przez domy
zajezdne, nierzadko jednak bywajacy juz takze w wiekszych i nowoczes-
niejszych osrodkach miejskich, gdzie standardy obstugi i oferowanych wygod
byty znacznie wyzsze niz w prowincjonalnych karczmach. Nowe oczekiwania
nowych klientow, szukajacych hoteli i restauracji przypominajacych chociaz
te znane w Krakowie, Lwowie czy Przemyslu, zmuszaly przedsiebiorcow
do wychodzenia naprzeciw tym oczekiwaniom, co widoczne jest takze
w Sanoku. Charakterystycznym dla tej przemiany zjawiskiem byt upadek
starych zajazdow, potozonych w okolicach rynku, przy jednoczesnym rozwoju
nowoczesniejszych hoteli w bardziej korzystnych, dynamicznie rozwijajacych
sie dzielnicach Sanoka, tzn. przy biegnacej ku dworcowi kolejowemu
ul. Jagiellonskiej, a takze ulicach 3 Maja i Kosciuszki. U schytku XIX w. szes¢
sanockich hoteli (w tym dwa posiadajace takze restauracje), szes¢ szynkow
propinacyjnych i az 36 jadtodajni posiadajacych licencje na sprzedaz trunkow
miescilto sie w lokalach wynajmowanych od wtascicieli sanockich kamienic
czynszowych. Czynnikiem niewatpliwie wptywajacym korzystnie na rozwoj
tej branzy byla obecnos¢ w Sanoku ok. 600-osobowego garnizonu armii
austro-wegierskiej, stanowiacego chlonny rynek zbytu, szczegoélnie na napoje
alkoholowe. Co wiecej, wielu restauratoréw godzito sie podejmowac oficerow
z miejskich koszar nieodptatnie w zamian za codzienne przepustki do miasta
wystawiane zolnierzom'. Jakkolwiek wiekszos¢ restauratorow i hotelarzy
przeorientowalo swoja dziatalnos¢ na obstuge przybyszow podrézujacych

2 T. Opas, Sanok w okresie przedautonomicznym, w: Sanok. Dzieje miasta..., Krakdéw
1995, 5. 299.

3 M. Skowronski, A. Skowronska-Wydrzynska, I. Dmitrzak-Skowronska, Sanok i okolice.
Przewodnik i stownik historyczny, Sanok 2009, s. 12.

4 T. Opas, Sanok w okresie przedautonomicznym..., s. 299; A. Zielecki, Sanok siedzibq
organéw panstwowych i samorzgdowych, w: Sanok. Dzieje miasta..., s. 395, 404-415.
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koleja oraz miejscowych mieszczan, nie wszystkie zajazdy w miescie przeja-
wialy oznaki glebokiego kryzysu. Nadal bowiem przyjezdni z podsanockich
wsi i nieposiadajacych dostepu do kolei miast (jak choéby Brzozéw) zmuszeni
byli do podrozowania konnymi zaprzegami, dla ktorych zajazd byt odpo-
wiednim miejscem kwaterunku. Przykladem zajazdu rozwijajacego sie
w nowych warunkach byl np. ten przy dzisiejszej ul. Lipinskiego, ktéry na
poczatku XX w. posiadat szynk, sklep oraz pokoje goscinne i nie tylko nie
redukowal swojej dzialalnosci, ale nawet sie rozbudowywat (dobudowano
wowczas gmach majacy miesci¢ wozy podroznych i ich konie)s.

Szczegoty oferty poszczegdlnych przedsiebiorstw i przyblizone ramy
czasowe ich dziatalnosci odnalez¢ mozna na tamach sanockiej prasy.
Juz w roku 1895 uwadze potencjalnych klientéw polecali sie w dziale reklam
»,Gazety Sanockiej” fryzjer Tannenbaum oraz zaktad ogrodniczo-handlowy
Jakuba Koniecznego, prosperujagce w gmachu hotelu Pod 3-ma Roézami®®.
Inny istniejacy w tym czasie w miescie hotel, nazywany Warszawskim, pro-
pagowany byt jako miejsce przyjmowania pacjentow przez goszczacych tam
przejazdem lekarzy, takich jak dr Bronistaw Tabor, oferujacy sanoczanom
swoje ustugi w listopadzie tego samego roku?. Takze i w tym hotelu otwarto
jaki$ czas pozniej zaklad fryzjerski (w roku 1904 prowadzil go tam Piotr
Staniewski®®). W tym samym 1904 1. fotograf J. Puretz prowadzil wlasny
zaklad w hotelu Grand™. Wkrotce potem swoja obecnos¢ w podobny sposob
manifestowal Hotel Mozotowskiego, w ktorym swoje interesy na tamach gazet
lokalnych reklamowali miejscowi przedsiebiorcy: Edward Wlasek prowadzacy
techniczne biuro naftowe w roku 1905 i Jozef Krpienski, wlasciciel otwartego
w roku 1906 magazynu towardéw btawatnych*. Co jednak istotne, 6wczesne
sanockie hotele czesto nie prowadzily od samego poczatku istnienia na
rynku rownolegtej dziatalno$ci gastronomicznej. Przyktadem moze by¢ Hotel
Warszawski, w ktorym dopiero w roku 1910 pokoj do $niadan i restauracje
otworzyt Wilhelm Herzig. W jego lokalu podawano przekaski na zimno i na
ciepto, w tym wyroby wedliniarskie sprowadzane z Krakowa, a takze trunki
(w tym pilzner z Browaru Mieszczanskiego B.B. oraz wina z Wegier, Austrii
i Dalmacji)>.

5 [bidem.

1 Zaktad ogrodniczo-handlowy Jakéba Koniecznego w Sanoku, ,Gazeta Sanocka” 1895,
nr 6, s. 4; Salon fryzjerski w hotelu pod 3-ma rézami vis-a-vis poczty, ,Gazeta Sanocka”
1895, nr 27, s. 4.

7 Dr. Bronistaw Tabor, ,Gazeta Sanocka” 1895, nr 34, s. 4.

8 Jedyny katolicki zaktad fryzjerski Piotra Staniewskiego w Sanoku, ,Gazeta Sanocka”
1904, NI'L, S. 4.

9 Zaktad fotograficzny J. Puretza w Sanoku, ,Gazeta Sanocka” 1904, nr 1, s. 4.

2> Techniczne biuro naftowe Edwarda Wlaska w Sanoku, ,Gazeta Sanocka” 1905, nr 98,
S. 4; Magazyn towaréw btawatnych, ,Gazeta Sanocka” 1906, nr 115, s. 4.

2 Pokdj do $niadari i restauracya Wilhelma Herziga w Sanoku, , Tygodnik Ziemi Sanockiej”
1910, nr 6, S. 4.
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Bywaly jednak oczywiscie i hotele, ktore dos¢ wczesnie, by¢ moze od
samego poczatku, oprocz dziatalnosci noclegowej posiadaty takze rozbu-
dowang oferte gastronomiczng. Bodaj najlepiej zaprezentowanym na famach
sanockiej prasy przykladem takiego interesu jest Grand-Restauracya
i Kawiarnia S. Szmulowej, przy wzmiankowanym juz hotelu Grand. Lokal ten,
dziatajacy przy ul. Kosciuszki, niedaleko Ogrodu Miejskiego, reklamowany
juz w roku 1894, chwalil sie niezwykle bogata, jak na 6wczesne sanockie
warunki, oferta. Miano kawiarni sugerowalo, iz u Szmalowej podawano
gorace napoje i tak bylo w istocie, ale procz kawy i herbaty oferowano takze
trunki, na czele z piwem (miejscowym pilznerem lanym z beczek badz poda-
wanym w butelkach, ,Exportem”, okocimskim i Zywieckim). Nie brakowato
tez w menu mocniejszych trunkéw, w tym win wegierskich i austriackich,
koniaku i likieréw. Restauracja umozliwiala wykupienie abonamentu na
positki (obiady w cenach od 6 do 13 zlr., kolacje od 4 zlr.). Spedzanie czasu
w Grandzie urozmaicata obecnos¢ stotu bilardowego i muzyka, grana nieod-
platnie kazdego dnia. Przed godzina dziesigta podawano takze $niadania,
a przed dwunasta posili¢ sie mozna bylo w nizszych niz pozniej cenach
(np. kieliszek wodki zytniej, flaki, sznycel, gulasz czy paprykarz z chlebem
i szklanka piwa otrzymac¢ mozna bylo juz za 18 h.). Warto tez wspomnie¢, ze
kuchnia w lokalu Szmalowej czynna byta cata dobe:.

Sposrod sanockich hoteli posiadajacych rozbudowang nowoczesng oferte
gastronomiczng wyrozniat sie na poczatku XX stulecia takze Imperial, pro-
wadzony przy ul. Jagiellonskiej. Goscie, korzystajacy z niego, mogli cieszy¢
sie na miejscu nie tylko restauracjg i kawiarnig, podajaca obiady i kolacje,
ale tez muzyka wykonywang na zywo, co w tym czasie nie bylo w miescie
standardem. Podnoszeniu poziomu obstugi i zakresu oferowanych ustug
sprzyja¢ mogta zmiana na stanowisku zarzadcy obiektu, ktorym to w roku
1913 zostat B. Hamerling®. W Imperialu mozliwe bylo wykupienie abonamentu
na obiady sktadajace sie z trzech dan w okresie letnim, a jego cena wynosita
30 K*4. Ponadto w roku 1911, od wiosny do jesieni, muzyke na zywo wykony-
wali uczniowie konserwatorium?. Cho¢ z pewnoscig nalezat on do najprezniej
dziatajacych i najbardziej okazatych hoteli w miescie, nie byl najwiekszym
pod wzgledem liczby oferowanych miejsc, to bowiem miano nalezato do
przedsiebiorstwa prowadzonego przez czlowieka nazwiskiem Hoch. Tutaj
rowniez dziatalno$é noclegowa szta w parze z gastronomiczna?.

2 Smaczne obiady, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1913, nr 12, s. 4.

3 Zawiadomienie, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1913, nr 11, s. 4.

24 Znana z dobroci kuchnia w Restauracji Hotelu Imperial, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej”
1910, Nr 18, s. 4.

5 Od 29. kwietnia b.r. w Restauracyi ,Imperial”, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1911, nr 19, s. 4;
Koncert w Restauracyi ,,Imperial” w Sanoku, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1911, nr 46, s. 4.

26 S. Stefanski, Kartki z przesztosci Sanoka, Sanok 2005, s. 15-16.
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Sanockie lokale gastronomiczne i noclegowe wzmiankowane byty takze
w przewodnikach turystycznych, takich jak ten wydany w roku 1895 przez
Oswalda Obogiego, w ktorym wzmiankuje sie, iz niejaki Dzuganowski pro-
wadzit w miescie pokdj do $niadan, Eisig Herzog piwiarnie, a Benedykt
Pindor cukiernie i kawiarnie. W kwestii noclegu w miescie proponowano
wowczas hotele: Sanocki, Warszawski, Pod 3-ma Rézami i Pod Czarnym
Ortem, niewiele wiadomo jednak na temat szczegétow ich dziatalnosci,
poza tym, ze podrozny, zamierzajacy zatrzymac sie w lokalu, musiat uiscic¢
oplate w wysokosci co najmniej 2 K*7. Doskonate podsumowanie stanu branzy
hotelowo-gastronomicznej w Sanoku w przededniu | wojny $wiatowej stanowi
Ilustrowany przewodnik po Galicji... Mieczystawa Ortowicza, w ktorym wymie-
niono wazniejsze sanockie przedsiebiorstwa noclegowe wraz z liczbg pokojéw
goscinnych i cenami za noc. Wérdd nich jest Hotel Sanocki Mozotowskiego,
dysponujacy szescioma kwaterami dla gosci w cenach 2-3 K za noc, a takze inka-
sujace takie same stawki za nocleg hotele: Warszawski i Imperial (w obu z nich
do dyspozycji gosci pozostawato po dziesie¢ pokojow). Najwiekszym i jedno-
czesnie najdrozszym pozostawal ten nalezacy do Hocha: pokoje, w liczbie
szesnastu, odnajmowano tam za cene wahajaca sie od 2 do nawet 6 K*8. Wsrod
osob trudnigcych sie przyjmowaniem obcych pod swdj dach w tym czasie
w Sanoku wymieniane byly takze Amalia Aszkenazy i Anna Stidawartz>°.

Chwytliwym hastem marketingowym zdawato sie okreslanie wtasnego
interesu mianem ,jedynego chrzescijanskiego w miescie”, bowiem az dwa
lokale pretendowaly do tego miana: w roku 1904 restauracja nalezaca do Piotra
M. Czopkowskiego® i szes¢ lat pdzniej inna, Zakopianska, dzialajaca przy
ul. Cerkiewnej, w ktorej podawano $niadania, obiady i kolacje, a w asorty-
mencie byla nawet wedlina wlasnego wyrobu. Reklamy glosity takze, ze do
positkow klient mdgt zamowic¢ tam m.in. napoje alkoholowe dobrego gatunku
i pilznenskie piwa, a ponadto kawe, herbate, czekolade itp. Za prowadzenie
kuchni odpowiada¢ miatl fachowiec z doswiadczeniem przeszlo czterech
dekad pracy w cenionych lokalach w galicyjskich metropoliach. Jego personalia
nie zostaly wprawdzie przytoczone, musiato jednak chodzi¢ o niejakiego
Denkiewicza. Jego nazwisko pojawialo sie w sanockiej prasie kilkukrotnie,
jednak nie w ogtoszeniach promujacych jego restauracje, a w rubryce doty-
czacej wystepkéw przeciwko prawu i dobrym obyczajom (obwiniany bywat
o naginanie narzuconych godzin otwarcia lokalu, rozpijanie mtodziezy czy
wszczynanie awantur i bijatyk, nawet z wlasnymi klientami, w tym réwniez ze

7 0. Obogi, Przewodnik ilustrowany po ces. krél. kolejach paristwowych na szlakach:
Tarnéw-Przemysl, Debica-Nadbrzezie, Rzeszéw-Jasto, Stréze-N. Zagérz, Zagérzany-
Gorlice, Jarostaw-Rawa Ruska, Przemysl, tupkéw, Chyréw-Stryj, Drohobycz-Borystaw,
Wieden [ok. 1894], s. 58-509.

28 M. Ortowicz, Ilustrowany przewodnik po Galicyi, Bukowinie, Spiszu, Orawie i Slgsku
Cieszyriskim, Lwow 1919, s. 383-384.

29 Skorowidz przemystowo-handlowy Krélestwa Galicyi, Lwow 1912, s. 92.

3° Jedyna w Sanoku Chrzescijariska Restauracya Piotra M. Czopkowskiego, ,Gazeta Sanocka”
1904, NII'L, S. 4.
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skutkiem $miertelnym)3'. Mozliwos$¢ optacenia z gory codziennego stotowania
sie w restauracji mozliwa byla nie tylko w wymienionych juz lokalach przy-
hotelowych, w swojej ofercie abonamenty (1,20 K za obiad) posiadala takze
restauracja M. Dampfa przy ul. Jagiellonskiej.

Samo miasto Sanok takze miato swoj udziat w rozwoju lokalnej gastronomii
jako wilasciciel pawilonu restauracyjnego w ogrodzie miejskim, w ktorym
dziatala chrze$cijanska restauracja i zydowska piwiarnia, obie uwazane za
lokale raczej podrzedne i niepolecane potencjalnym klientom3:. Magistrat
dysponowat takze kantyna na targowicy, oddawana w dzierzawe3+. Co intere-
sujace, aktywnosc¢ na tym polu podejmowaty takze organizacje charytatywne,
w tym sanocka Eleuterya, ktora w roku 1906 rozpoczela starania o utworzenie
bezalkoholowej gospody, wzorowanej na przedsiewzieciu powotanym wcze-
$niej w Krosnie. Inna inicjatywa dobroczynna, tania herbaciarnia dla ubogich,
powstata w roku poprzedzajacym wybuch Wielkiej Wojny z inicjatywy
Wydziatu Sodalicji Pani i miata na celu dostarczanie potrzebujacym bez-
ptatnej badz niedrogiej herbaty i butek w okresie zimowym. Herbata, cukier
i opat na potrzeby herbaciarni pochodzity ze zbiorek, a obstuga zajmowaty
sie czlonkinie organizacjis®.

Niektore informacje na temat sanockiej gastronomii tego okresu, a nawet
cate lokale, przetrwaty gléwnie w anegdotach zapisywanych na przestrzeni
lat przez sanoczan. Chociazby o hotelu Hocha mawiano, iz byt on wyjatkowo
chetnie odwiedzany przez wspomnianych juz oficeréw austro-wegierskiej
armii. Wspominano takze o miejscach upamietnionych na kartach kultowej
powiesci Jaroslava Haska, osadzonej w realiach Wielkiej Wojny, zatytulowanej
Przygody dobrego wojaka Szwejka podczas wojny swiatowej, ktorej krétki
epizod umieszczony zostal wlasnie w Sanoku, m.in. w hotelu Pod 3-ma
Rézami. Hasek uniesmiertelnit w swoim dziele takze kawiarnie na sanockim
rynku oraz popularny i dziatajacy na przestrzeni wielu lat lokal nalezacy
pierwotnie do przedsiebiorcy nazwiskiem Szafran, a potem miejscowego zie-
mianina i wy$mienitego kucharza Jana Kieszkowskiego, ktory z kolei oddat
restauracje Jozefowi Steciakowi, w ktorego rekach pozostata ona az do czaséw
IT wojny $wiatowej. Restauracja Szafrana, urzadzana wyraznie wedtug wzorca
plynacego ze stolicy monarchii Habsburgéw, posiadata obszerna sale dla gosci
od frontu, a takze mniejszy pokoj do sniadan. Co wazne, w czasach, gdy lokal
prowadzili nastepcy Szafrana, zalozona przez niego restauracja uchodzita za
najlepsza w Sanoku?”.

3 Jedyna chrzescijariska Restauracya Zakopiariska w Sanoku, , Tygodnik Ziemi Sanockiej”
1910, nr 3, s. 6; Pobicie w restauracji, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1910, nr 18, s. 3.

32 Smaczne obiady, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1913, nr 12, s. 4.

33 Restauracye w ogrodzie publicznym..., ,Gazeta Sanocka” 1896, nr 64, s. 4.

34 Budzet miejski na rok 1895, ,Gazeta Sanocka” 1895, nr 7, s. 3.

35 Za przyktadem Krosna, ,Gazeta Sanocka” 1906, nr 120, s. 120.

3¢ Zamkniecie taniej herbaciarni, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1913, nr 15, s. 3.

37 S. Stefanski, op. cit., s. 15-62; O. Obogi, op. cit., s. 58-59.
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Ewolucja gastronomii drugiej potowy XIX w. przyniosta nie tylko pojawie-
nie sie hoteli i restauracji, ale takze kawiarni i cukierni, w ktoérych gromadzili
sie przede wszystkim zamozniejsi mieszczanie, inteligencja i ziemianstwo.
W Sanoku, oprécz wspomnianej juz kawiarni i cukierni Pindora, dziatata takze
m.in. kawiarnia Corso Hopfingera w gmachu nazywanym , Arkadami”. Lokal
zyskat szerszy rozgtos w roku 1904, gdy w pozarze spowodowanym wybuchem
paliwa oswietleniowego zginal nastolatek, syn wilasciciela®. Inny sanocki
przedstawiciel branzy, Konstanty Bielecki, prowadzit cukiernie specjalizujaca
sie w dekorowanych wypiekach okolicznosciowych i swiatecznych. Interes
o podobnym charakterze, tzn. pracownie cukiernicza z bufetem, prowadzita
na ul. Florianskiej Jozefa Starak+°.

Lokalem uchodzacym wrecz za kultowy, niezwykle popularnym w Sanoku
i cieszacym sie pewng popularnoscia takze poza nim, byla cukiernia i ka-
wiarnia, ktdrej gospodarzem byl Zygmunt Peszkowski. Interes ten otwarto
w roku 1906 na ul. Jagiellonskiej i przez jaki$ czas jego oferte rozszerzano
takze o potrawy i trunki. Ten fakt, a takze niezwykle elegancki wystroj lokalu
i jego inteligencki charakter sprawily, ze u Peszkowskiego gromadzita sie
elita miejska, ktdra przy goracych i zimnych napojach, trunkach i cygarach
przegladata prase i dyskutowata o biezacych wydarzeniach#.

Podobnie elitarny charakter miato Kasyno Narodowe, dzialajace péznymi
wieczorami od roku 1848. Za cene wysokiego wpisowego i regularnych sktadek
najbardziej prominentni mieszczanie mogli spedza¢ czas w otoczeniu podob-
nych sobie przedstawicieli miejskich elit w tym luksusowym jak na sanockie
realia lokalu od godziny 22:00 do 2:00 w nocy. Do ich dyspozycji pozostawata
biblioteka, czytelnia pism, stét bilardowy, ponadto grywano w karty i szachy,
podawano tez potrawy i trunki. Przy kasynie dziataty towarzystwa zrzeszajace
regularnych bywalcow i organizujace bale i zabawy taneczne z zaangazowa-
niem zydowskich orkiestr. Dopiero w roku 1910 wstep do kasyna uzyskaty
kobiety, chociaz tylko w ograniczonym stopniu (jedynie w czwartki)+.

Obok miejsc eleganckich i popularnych wsrod uczciwych, praworzadnych
obywateli obojga pici byty oczywiscie takze i takie, ktore cieszyty sie w oko-
licy najgorsza reputacja. Mowa tu o lokalach podrzednych, gtosnych z odby-
wajacych sie tam awantur i nieobyczajnych zachowan klientéw, a niekiedy
nawet z powiazan z potswiatkiem. Byty to przede wszystkim szynki i miejskie
karczmy. Pod koniec XIX w. najgorsza opinia cieszyt sie lokal U Szora, krytyko-
wany m.in. za wyprawianie glo$nych calonocnych zabaw z udzialem damskiej

38 Eksplozya gazoliny i ogieri w kawiarni ,Corso”, ,Gazeta Sanocka” 1904, nr 25, s. 3.

39 Cukiernia K. Bieleckiego w Sanoku, ,,Gazeta Sanocka” 1905, nr 68, s. 4.

4 Pracownie cukierniczq z dogodnym bufetem..., ,Gazeta Sanocka” 1907, nr 178, s. 4.

# S, Stefanski, op. cit., s. 15-62.

+ A, Zielecki, Spoteczeristwo Sanoka u progu XX wieku, w: Sanok. Dzieje miasta..., S. 454.
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kapeli w okresie Wielkiego Postu#. Rzucano takze oskarzenia o bezprawne
wydluzanie godzin otwarcia lokalu, tolerowanie rozpijania mtodziezy,
hazardu i szulerstwa pod dachem przybytku++. Podobnie z13 stawa okryta byta
popularna szczegoélnie wérod dorozkarzy knajpa Izraela Wrobla#. Kolejnym
zarzutem do tego rodzaju lokali byt brak rozwigzan sanitarnych przygoto-
wanych z mysla o klientach, z czego wynikato zanieczyszczanie przez nich
miasta w najblizszej okolicy szynkéw (tak byto w przypadku tzw. Przeszkody
Finka na ul. Ko$ciuszki)#®. Takze i Pod Koralem u Mechla Taubenfelda docho-
dzito do wystepkéw, w tym choéby wyludzania przez miejskich policjantow
alkoholu od klientow+7.

Sanok posiadat takze kilka popularnych i dziatajacych od dekad karczem,
ktdére prosperowaly jeszcze na przetomie XIX i XX w., cieszacych sie rdézng
reputacja. Tak zwana Murowanka, prowadzona przez Scheineréw, uznawana
byta za miejsce dostatecznie powazne, aby organizowac tam wiece Polskiego
Stronnictwa Ludowego (w tym z udzialem Jana Stapinskiego)*®. Pozostate
lokale tego rodzaju, jak tzw. Blachowka czy Pawlowica, uwazane byly za raczej
podrzedne, a pod ich adresem wystosowywano podobne oskarzenia, jak te,
ktore pojawiatly sie pod adresem miejskich szynkdw, tzn. o notoryczne zakto-
canie porzadku i przyczynianie sie do zanieczyszczania okolicy. ,Blachowka”
zwracala na siebie uwage takze i dlatego, ze sasiadowala z jednym z miejskich
doméw publicznych#. Podobnie kiepska reputacje miaty takze inne lokale
dziatajace dalej od centrum Sanoka, tzn. na Wojtostwie i Dabréwce Polskiej,
gdzie dochodzito do licznych scysji mieszkancéw miasta z zolnierzami miej-
scowego garnizonu. Do rekoczynéw wynikajacych z nieporozumien miedzy
tymi srodowiskami doszto tez m.in. w restauracji Skubisza na Posadzie
Sanockiej w noc sylwestrowa roku 19085°.

Zmiany prawne w sferze propinacji zachodzace na poczatku XX w. takze
i w Sanoku oraz jego najblizszej okolicy przyczynity sie do redukcji znacznej
liczby lokali serwujacych alkohol, ktérych przed tymi przeobrazeniami miato
by¢ ponad 4o0. Na krétko przed I wojna swiatowa dziataty juz tylko 23 takie
miejsca (w tym 12 szynkdw, restauracje, kawiarnie i cukiernie, dom handlowy
i liczne sklepy, skupione w wiekszosci przy gtéwnych ulicach: Jagiellonskiej,
Kosciuszki i 3-go Maja). Wyrazna redukcja punktow wyszynku trunkow
zauwazalna byla takze m.in. w Zagorzu, Rymanowie i Bukowsku. Podobne

4 Tylko w Sanoku mozliwe, ,Gazeta Sanocka” 1897, nr 106, s. 4.

# Pod adresem sw. policyi miejskiej, ,Gazeta Sanocka” 1897, nr 114, s. 4.

4 Pobicie policjanta, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1910, nr 15, s. 3.

46 Pawilony p. Finka, ,Gazeta Sanocka” 1904, nr 42, s. 3.

47S. Dobrowolski, Policja miejska w Sanoku w okresie autonomii 1867-1918, Sanok 2008,
S. 105-106.

4 Wiec w ,Murowance”, ,Gazeta Sanocka” 1907, nr 170, s. 2.

4 A. Zielecki, Spoteczeristwo Sanoka u progu XX wieku..., s. 454.

5° Krwawa zabawa, ,,Gazeta Sanocka” 1908, nr 207, s. 3.
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procesy zachodzity réwniez na wsiach powiatu sanockiego, gdzie w obliczu
kryzysu karczmarstwa dystrybucja produktéw spozywczych, w tym takze
alkoholu, zajety sie w znacznym stopniu sklepiki kotek rolniczychs.

Przemiany branzy szynkarskiej w drugiej potowie XIX w. przyniosty nowe,
rzetelne zrddla, pozwalajace na doglebniejsze zbadanie tego zagadnienia przy-
najmniej w niektorych regionach ziemi sanockiej. Przeksztatcanie dawnych
dworskich karczem propinacyjnych w prywatne interesy ich dotychczasowych
arendarzy,atakze dostosowywanieich donowychrealiéw stanowito dlawtadz
wygodna okazje do dokladniejszego niz dotychczas skontrolowania liczby
i jakosci lokali gastronomicznych poprzez system koncesji, ktore kazdorazowo
otrzymac musial kazdy przedsiebiorca podejmujacy okreslona dziatalnosc.
Dla interesujacego nas w tym tekscie obszaru zachowat sie do czaséw wspot-
czesnych jedynie ,Rejestr przedsiebiorstw przemystowo-szynkarskich” dla
powiatu liskiego, obejmujacego swoim zasiegiem potudniowo-wschodnia
cze$¢ ziemi sanockiej. Stanowi on niezwykle cenne zrédto wiedzy o gastro-
nomii tego regionu na przetomie XIX i XX w. W niniejszym artykule nie
mam dos¢ miejsca, aby chociaz pokrotce przytoczy¢ stan omawianej branzy
w kazdej wsi i miasteczku, ogranicze sie wiec do lokalnych os$rodkéw
wyrozniajacych sie w okolicy swoja oferta dla potencjalnych klientow.

Miejscowoscia otwierajacg rejestr, uporzadkowany alfabetycznie, jest
Baligrdd, gdzie juz od roku 1896 koncesje na podawanie wina, kawy, herbaty
(w tym takze z rumem) oraz positkéw, a takze ,przyjmowanie obcych
w gospode”, jak okreslano ustugi noclegowe, posiadat przedsiebiorca nazwi-
skiem Meisels. W tym samym roku Chawa Dym, zam. Alster, uzyskata
zezwolenie na podawanie swoim gosciom dan na ciepto i na zimno, napojéw
chtodzacych, herbaty bez rumu i wina. Dwa lata pdzniej taki sam komplet
ustug jak Meisels $wiadczy¢ madgt lokal Szlama Kaczki. Szymon Alster w roku
1910 nabyl prawa do oferowania go$ciom noclegu, a takze podawania im
piwa, napojow spirytusowych, kawy, herbaty i potraw. Na tle wymienionych
juz interesow wyrdzniat sie ten Hertzela Weitmanna, ktdry juz od roku 1909
mogt, oprocz ,przyjmowania w gospode” i sprzedawania herbaty oraz potraw,
takze podawac czekolade oraz inne ciepte i zimne napojes:.

Kolejng miejscowoscia warta uwagi sa Berehy Dolne (Brzegi Dolne).
Tam juz od roku 1895 Jakub Trattner prowadzit sprzedaz potraw i herbaty,
natomiast w roku 1907 koncesje na swoja dziatalno$é¢ otrzymat Berl Zupnik,
oferujacy swoim klientom wino, kawe, herbate bez rumu, napoje zimne oraz
noclegi. Jako ostatni do tego grona dotaczyt Izrael Szmul Kruppel, oferujacy

st Zniesienie propinacji, ,Tygodnik Ziemi Sanockiej” 1910, nr 24, s. 2-3; A. Zielecki, Sanok
siedzibq organéw panistwowych i samorzqdowych..., s. 416-417.

52 Archiwum Panstwowe w Rzeszowie Oddziat w Sanoku, Zespot 216 Starostwo
Powiatowe w Lesku, sygn. 3/38: Rejestr przedsiebiorstw przemystowo-szynkarskich
z okresu 1860-1925, s. 10-14.
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wlasciwie wszystkie mozliwosci dostepne u Zupnika, a nawet wiecej, bowiem
u niego herbaty mozna byto napi¢ sie z rumem, podawano takze piwo i napoje
wysokoprocentowe33.

U Matki Lois w Czarnej koto Lutowisk mozna bylo zjes¢ ciepla potrawe
i napic¢ sie wina, kawy badz herbaty>*. Nieco wiecej do zaoferowania miata
w tym zakresie Cisna. Prosperowaty tam interesy Eisiga Meiselsa, Luzera
Schwebera i Borucha Pejsykiewicza, a w kazdym z nich mozliwe byto posi-
lenie sie cieptym positkiem przy winie, kawie badz herbacie (u Meiselsa bez
rumu), a w przypadku pierwszego i ostatniego z nich takze pozostanie na noc.
Jaki$ czas pozniej Pejsykiewicz rozbudowat swoja gospode o wyszynk piwa
i napojow wysokoprocentowychss. Do osobliwo$ci zaliczy¢ mozna dziatalnos¢
Stanistawa Michalewskiego w Dwerniku, od roku 1910 bowiem oferowat on
wylacznie kawe, herbate i goragce mleko>°. Kolejny do$¢ odosobniony przypa-
dek odnalez¢ mozna w Glinnem, miejscowosci graniczacej z Liskiem, gdzie
oprocz wina i potraw oferowano sprzedaz piwa butelkowanego>”. Hoczew
posiadata tylko jeden lokal dysponujacy szerszym asortymentem, nalezacy do
Izraela Herscha Przemysla, prowadzacego wyszynk wina, i oferujacy takze
positki, kawe i herbate bez rumu®®. Huzele, réwniez nieopodal Liska, otrzy-
maty dwie koncesje na interesujace lokale, w roku 1902 dla Abrahama Dawida
Spiry i cztery lata pdzniej dla Feirela Spiry, w obu przypadkach sprawa doty-
czyla sprzedazy wina, kawy, herbaty i potraw. Zbieznos¢ ta, a zarazem fakt,
ze oba interesy prowadzity osoby o tym samym nazwisku pozwalaja przy-
puszczac, ze moglo chodzi¢ o ten sam lokal, przekazany innemu cztonkowi
rodziny*. Kolejng warta uwagi adnotacja w rejestrze sg Jatowe i Zamtynie
(miejscowosci te traktowano jako jedng), tam bowiem zaréwno u Schulima
Zupnika, jak i Dwojry Klain przyjmowano podréznych na nocleg, oferujac
przy tym wino, kawe, positki i herbate bez rumu®°. Do$¢ wyraznie wyrézniat
sie takze Jasien, wowczas wie$ niedaleko Ustrzyk Dolnych, a dzi$ czes¢ tego
miasta. Prosperowaty tam wowczas az trzy zajazdy przyjmujace gosci na noc,
co jak na tak niewielka miejscowosc¢ stanowilo w swietle ,Rejestru przedsie-
biorstw przemystowo-szynkarskich” pewien ewenement. Kazdy z tych lokali
proponowat ponadto mniej lub bardziej rozbudowana oferte gastronomiczna -
u Szmula Hertza byto to tylko piwo, Jézef Schachter podawat gosciom herbate
i potrawy, natomiast w koncesji Mojzesza Schachtera (tutaj rowniez istnieje
mozliwos¢, ze jest to kontynuacja dziatalnosci Jézefa) dopuszczano obrét

53 [bidem, s. 28.
5+ [bidem, s. 56.
55 [bidemn, s. 66.
5¢ [bidem, s. 78.
57 Ibidem, s. 84.
58 Ibidem, s. 90.
59 [bidem, s. 102.
% Jbidem, s. 106.
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kawa, herbata i positkami. Ponadto w Jasieniu dziatat tez lokal Jana Kwiat-
kowskiego, ktory wprawdzie nie oferowat noclegu, pozwalat za to na spozycie
positku przy piwie badz wodce®.

W Lisku, lokalnym osrodku gospodarczym i administracyjnym, oferta
noclegowo-gastronomiczna z racji petnionych funkeji byta nieporéwnanie
bardziej rozbudowana niz w dotychczas przytoczonych przyktadach. Dla lokal-
nych przedsiebiorcow wydano az osiem koncesji na prowadzenie gospody
i wlasciwie kazdy z tych lokali posiadat przynajmniej minimalng oferte
gastronomiczng. W mie$cie po raz pierwszy w rejestrze odnotowane s3 gar-
kuchnie, stanowigce najwyrazniej ogniwo laczace prymitywniejsze formy
lokali podajacych positki z nowoczesnym restauratorstwem, wiekszosc¢ z nich
faczy jednak podstawowa funkcje podawania positkéw z innymi dziatalno-
$ciami, jak u Borucha Pflanzera prowadzacego jednoczesnie winiarnie i hero
baciarnie czy u Lipy Dym i Markusa Schlescingera, u ktérych procz wina
i herbaty parzono tez kawe. Wartg szczegolnego wyrdznienia na liskim rynku
gastronomiczno-hotelarskim z pewnoscia byta Sina Giinsberg. Jej firma nie
tylko juz od roku 1893 oferowata gosciom wyzywienie, wino, kawe, herbate,
zimne napoje i noclegi, ale tez stale poszerzala zakres oferowanych rozrywek,
deklasujac w tym zakresie lokalng konkurencje. Juz w roku 1906 wystarata
sie o koncesje na prowadzenie kregielni, a cztery lata pozniej takze bilard.
Co prawda w roku 1908 Schewia Pfeffer zam. Flinfer uzyskata zgode na utrzy-
mywanie bilardu w swoim lokalu (podawano tam positki, wino, kawe i herbate
bez rumu), wyprzedajac w tym o dwa lata Sine Gilinsberg, a w 1911 r. Zygmunt
Dresner takze otrzymat koncesje na gre bilardowa, nikomu jednak nie udato
sie potaczy¢ tak rozbudowanej oferty gastronomicznej z szerokim dostepem
do rozrywek. Kolejng nowoscia, nieodnotowywang dotychczas w niniejszym
tekscie, byto podawanie gosciom czekolady. W Lisku prosperowaty trzy przed-
siebiorstwa (Leiba Domba, Dawida Leiba Rappa vel Gottlieba oraz Schabse
Frankel) oferujace swoim klientom oprocz innych napojow takze czekolade.
Osobliwy wydaje sie fakt, ze wiekszos$¢ z wymienionych tutaj wlascicieli lokali
koncesje na wyszynk ,palonych napojow” i piwa uzyskiwala jako ostatnie,
na krotko przed I wojng $wiatowq, wczesniej opierajac swojg oferte napojow
alkoholowych na winie, w tym takze owocowym®.

Az szesc koncesji na ,przyjmowanie obcych w gospode” otrzymaty Lutowiska.
Co ciekawe, obok kilku garkuchni istniaty tam takze dwie traktiernie (Jakuba
Majera Hausmanna i Chaima Weinigera), w tym jedna potaczona z gospoda,
co moze $wiadczy¢ o ich wyraznie wyzszej klasie (badZ przynajmniej aspi-
racjach) od pozostatych lokali, najwyrazniej odleglych jeszcze znacznie od
wzorcow restauracyjnych. Sposréd nich warto wyroznic lokal Jézefa Pennera,

% Ibidem, s. 112.
© [bidem, s. 140-158.
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w ktorym od 1889 r. dzialata garkuchnia z wyszynkiem wina, podawaniem
herbaty i przyjmowaniem gosci, a od 1910 r. takze wyszynkiem wodki i piwa,
ktéry to z kolei juz w dwudziestoleciu miedzywojennym wyewoluowat do
miana lokalnego hotelu polecanego w publikacjach turystycznych. Ciekawym
przykladem jest tez dzialalnos¢ Tenii z Hilzerow Singerowej, ktoéra jako
jedyna w Lutowiskach obok wina, kawy, herbaty i positkow podawata takze
czekolade®.

tukawica, miejscowo$¢ potozona kilka kilometréw od Liska, w ktdrej
ulokowano przypisang temu miastu stacje kolejowa (Lisko-Eukawica), jako
lokalny wezet przesiadkowy musiata oferowaé¢ podréznym podstawowe
wyzywienie. Jego zapewnieniem trudnili sie Simche Diller oraz Hry¢ Tomcio
(pierwszy z nich prowadzil winiarnie, w ktérej mozna sie tez bylo napi¢
herbaty bez rumu i zjes¢ positek, drugi natomiast oferowat znacznie szerszy
zakres ustug, tzn. wyszynk napojow spirytusowych i piwa, podawanie kawy,
herbaty i potraw). U Tomcia mozna tez bylo zatrzymad sie na noc®.

Lupkéw dysponowat tylko jednym lokalem, w ktérym mozna byto zjesc
posilek i napi¢ sie wina, kawy i herbaty. Prowadzil go Abraham Dym®.
W Réwni, niedaleko Ustrzyk Dolnych, Mendel Kuflik prowadzit lokal opie-
rajacy swoja dziatalnos¢ na podawaniu positkéw, wina, kawy i herbaty bez
rumu, a jego konkurent na miejscowym rynku, Hesul Schatten, oprocz kawy,
herbaty i potraw oferowat takze ,czekolade i inne chtodniki”®.

Kolejng w porzadku alfabetycznym miejscowoscia posiadajaca koncesje na
»przyjmowanie obcych w gospode” sa Uherce, gdzie dziatat lokal Estery Thatner,
oferujacy noclegi (a oprécz nich takze wyszynk wina, podawanie herbaty,
kawy i innych cieptych napojow i chtodnikéw oraz serwowanie potraw)®’.

Nie sposéb, analizujac branze szynkarsko-noclegowa w powiecie liskim,
pomina¢ Ustrzyki Dolne, rozwijajace sie w XIX w. do pozycji miasta porow-
nywalnego niemal z siedzibg wladz powiatowych pod wzgledem poziomu
oferowanych ustug. Az 11lokali taczyto funkcje domu zajezdnego z dziatalnoscia
gastronomiczng, obejmujaca zazwyczaj podawanie kawy i herbaty oraz
wyszynk wina, rzadziej innych napojow. Tutaj takze, podobnie jak w Lisku,
pojawiajq sie interesy nieobserwowane na wsiach, takie jak garkuchnie (prowa-
dzone wylacznie przez kobiety: Chawe Lang, Joanne Magrysiewicz, Eaje Bloch,
Malgorzate Grzybowska, Balbine Dziurzynska i Rozalie Deresiewicz) oraz
traktiernie (Emanuela Hawliczka, Jozefa Reicha). Ponadto w mie$cie pros-
peruje az 16 koncesjonowanych doméw zajezdnych, prowadzonych zazwy-
czaj wraz z dziatalno$cig gastronomiczng (m.in. przy garkuchniach Eai Bloch

% Ibidem, s. 186-194.
%4 [bidem, s. 216.
% Ibidem, s. 222.
6 Ibidem, s. 244.
7 Ibidem, s. 404.
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i Rozalii Deresiewicz oraz traktierni Jozefa Reicha). Lokali faczacych kilka
typowych dla tego regionu ustug, takich jak wyszynk wina, podawanie kawy
i herbaty z rumem badz bez, dziatalo na przetomie XIX i XX w. w Ustrzykach
Dolnych az 25, przy czym wyrazniej niz w innych wiekszych miejscowosciach
powiatu znaczna cze$¢ z nich prowadzona byla przez Polakéw, wzglednie
Rusinéw. Podobnie jak w przypadku Liska, w ich ofercie pojawiaty sie nieco
rzadsze pozycje, takie jak choéby podawanie czekolady, ktorej mozna byto
napi¢ sie juz od roku 1895 u Gedalego Schora i Amalii Gluszkiewicz, a juz
w pierwszych dekadach XX w. takze u Marii Winnickiej. Na krotko przed
wybuchem [ wojny swiatowej do swojej oferty dodata ja takze Ruchla Singer.
Kolejnym, charakterystycznym dla tego okresu zjawiskiem bylo urozmaicanie
czasu spedzanego w lokalach poprzez oferowanie rozrywek, takich jak bilard
czy kregle. W Ustrzykach Dolnych pionierka w tym zakresie byta wspomniana
juz Amalia Gluszkiewicz. Oferta jej interesu byta doprawdy imponujaca, juz
w roku 1895 zgromadzita bowiem koncesje na: ,wydawanie gosciom siedzacym
i stojacym potraw cieptych i zimnych, podawanie kawy i herbaty, czekolady i in-
nych napojow cieptych, chtodnikéw, wyszynk wina, sprzedaz wyrobow
cukierniczych, utrzymywanie gier dozwolonych” i to wlasnie owe ,gry dozwo-
lone™® (zapewne takie, jak bilard, kregle, szachy i inne tego rodzaju rozrywki,
z wyjatkiem hazardowych) stanowig najwczesniejszy przykiad koncesjono-
wanej dziatalnosci tego typu w miescie, ale nie jedyny. Tak samo brzmiacy
zapis odnotowano przy nazwisku Mariem Gross juz dwa lata pozniej, pod
tym wzgledem jednak szersza i bardziej urozmaicong oferte posiadato Lisko.
Wart odnotowania jest takze fakt, ze w latach 1910-1911 wydano 11 zezwolen
na wyszynk piwa i wodki w Ustrzykach Dolnych®.

Sasiadujaca z tym miastem Ustjanowa posiadata dwa lokale gastronomiczne
o wartej uwagi ofercie. Prowadzili je Marim Reis i Nachim Feldera, w obu
taczono wyszynk piwa i napojow spirytusowych z podawaniem potraw, kawy
i herbaty, ponadto w drugim z wymienionych lokali oferowano czekolade.
Nieco bardziej na pétnoc potozona Warnikowa posiadata wprawdzie trzy tego
typu interesy, ale tylko jeden z nich, nalezacy do Ruchli Kruppel, nie ogra-
niczat sie do podawania wodki i piwa, tam bowiem w ofercie byty tez: wino,
kawa, herbata bez rumu i positki”. W Woli Michowej oprocz trzech winiarni
dziataljuz od roku 1887 interes Leiby Graubart, ktora podawata swoim gosciom
kawe i herbate. Osobie noszacej to samo nazwisko, Salamonowi Graubartowi,
wydano w roku 1910 koncesje na podawanie kawy i herbaty oraz positkow,
a takze ,przyjmowanie obcych w gospode”, istnieje wiec mozliwos$¢, iz jest
to kontynuowana i rozszerzona przez spadkobierce dziatalno$¢ Leiby badz

%8 Ibidem, s. 414.
% [bidem, s. 410-424.
7 [bidem, s. 438.
7 Ibidem, s. 442.
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zupelnie nowy, niezwigzany z nig lokal, w ktérym, co takze warto odnotowac,
juz rok pozniej podawano takze piwo i wodke?>.

Ostatnim sposrod wymienionych w ,Rejestrze przemystowo-szynkarskim”
miejsc zwracajacych na siebie wieksza uwage w omawianym okresie jest miej-
scowos¢ Zubracze potozona niedaleko Cisnej. W interesujacej nas w niniejszym
tekscie branzy dzialaly tam dwa interesy: Antoniego Heradiniego, gdzie
podawano herbate bez rumu i potrawy, a takze wino (w tym owocowe, co
nalezato do rzadko$ci, jesli chodzi o koncesje), oraz Abrahama Izaaka Pachtera,
gdzie od roku 1902 podawano wino, a osiem lat pozniej takze piwo i ,palone
napoje spirytusowe”, herbate i positki7.

Niektore sposrod lokali wymienionych w rejestrze doczekaty sie przed
wybuchem Wielkiej Wojny lokali na tyle rozwinietych i nowoczesnych,
ze odnotowywano je w przewodnikach turystycznych i skorowidzach
gromadzacych informacje o poszczegdlnych przedsiebiorstwach na potrzeby
potencjalnych klientow. Na ogoét rozwijaly sie w tym kierunku dotychczasowe
zajazdy, jak w przypadku Liska, gdzie interesy Giinsberga i Gottlieba,
posiadajacych koncesje na przyjmowanie obcych w gospode, przeksztat-
city sie w nowoczesne hotele. Na krotko przed I wojna $wiatowa za zatrzymanie
sie w nich nalezato zaptaci¢ 2—3 K za noc?. Nadal istnialy w miescie takze
domy zajezdne nalezace do Leiba Rappaporta i Lei Kanner?.

Inne istotne miasteczko powiatu, Ustrzyki Dolne, juz w 1896 r. posiadato
nowoczesny hotel Wanda, w ktérym za noc nalezato uisci¢ kwote miedzy
1,60 K a nawet 3 K. Korzystanie ze swiecy stanowito dodatkowy koszt 24 h.7
Przeszlo dekade pozniej w miescie istnial juz takze hotel Stanistawa Klaga?’.
Ostatecznie to jednak interes Wandy Rutkowskiej, od ktorej imienia wzieta sie
jego nazwa, rozwinat sie najdynamiczniej, przed Wielka Wojna dysponujac juz
nawet restauracja i trzema pokojami go$cinnymi, ktorych cena wynosita 2-3 K78,

Szczegdlnym srodowiskiem rozwoju gastronomii i hotelarstwa byty lokalne
uzdrowiska, przezywajace w dekadach poprzedzajacych Wielka Wojne okres
prosperity. Najstarszy tego rodzaju o$rodek uzdrowiskowy w ziemi sanockiej -
Iwonicz-Zdrdj - juz w roku 1863, a wiec jeszcze przed upowszechnieniem
sie w regionie nowoczesnych hoteli i lokali gastronomicznych, dysponowat
tego rodzaju obiektami, na temat ktorych zachowaly sie nawet dokladne
informacje. W liscie, ktdry Michat Zatuski w imieniu posiadanego przez siebie
uzdrowiska kierowat do Komisji Balneologicznej w Krakowie, wspomina sie
m.in. o wyposazeniu pokojow dla gosci (dwa tozka, dwa stoliki, cztery krzesta,

72 [bidem, s. 448.

73 [bidem, s. 490.

7+ M. Ortowicz, op. cit., s. 268.

75 Skorowidz przemystowo-handlowy Krdélestwa Galicyi..., s. 92.
76 0. Obogi, op. cit., s. 75.

77 Skorowidz przemystowo-handlowy Krélestwa Galicyi..., s. 92.
78 M. Orlowicz, op. cit., s. 267.



106 KONRAD URBAN

szafa i zwierciadto w mieszkaniach kosztujacych jednego renskiego i 20 kraj-
carow za noc, komody, sofki, kanapy i inne tego rodzaju sprzety w tanszych
kwaterach, stanowiacych koszt 60 krajcaréw za noc). Nadmienia sie takze,
iz - podobnie jak w innych tego rodzaju kwaterach - wynajem poscieli platny
jest osobno. W korespondencji tej mowa jest rowniez o wyzywieniu klientow
uzdrowiska. Tak jak w najlepszych sanockich hotelach na przetomie XIX
i XX w. mozliwe bytlo wykupienie abonamentu na positki. Miesieczne wyzy-
wienie dostepne bylo w tanszym (15 zlr.) i drozszym (20 zlr.) wariancie, przy
czym wedtug samych klientéw porcje w pierwszej opcji byty na tyle duze, ze na
0got zamawiano péttorej porcji na dwie osoby i wystarczato to w zupetnosci,
aby sie nasyci¢. W pakiecie tym dostepne byly rosol, sztuka miesa i pieczen,
w wersji rozszerzonej dodawano do tego rowniez ,jarzyne lub legumine”.
Jak jednak mozna sie domysla¢, niezmiernie rzadko wykupywano cztero-
daniowa oferte, skoro juz trzydaniowa okazywata sie zwykle zbyt obfita.
Positki, rzecz jasna, podawano takze indywidualnie w sprzedazy detalicznej
i tutaj zauwazyc nalezy, ze oferta byla niezwykle rozbudowana. Rosoét, bedacy
tez czescia abonamentu, w jednorazowym zakupie stanowit koszt 8 kraj-
caréw za porcje i byla to wowczas jedyna zupa w menu. Nieco szersza byla
oferta drugich dan, szczegdlnie miesnych (,mieso biate”, potrawka, sznycel,
rostbratel, befsztyk, pieczen cieleca lub wotowa, kurcze pieczone) w cenach od
20-35 krajcaréw. Dla jaroszy w menu dostepna byla jedynie ,jarzyna”, ktérej
porcja kosztowata 26 krajcaréw. Positek popi¢ mozna bylo kompotem (za
26 krajcaréw), kawg (za 18 krajcaréw) badz herbata (w cenie 20 krajcarow)?.
Restauracja hotelu zdrojowego, z ktdrej najpewniej pochodzi 6w jadlospis,
juz w roku 1869 posiadata takze nie tylko cukiernie, ale tez trzy sale przezna-
czone na rozrywki (bilardowa, do gier i balowg). Ceny utrzymywaly sie
na poziomie sprzed kilku lat, z mysla jednak o tych go$ciach, ktérzy posia-
dali w swoich kwaterach kuchnie i chcieli sami przygotowywac¢ sobie positki,
w uzdrowisku funkcjonowaty kramy umozliwiajace nabycie pieczywa, warzyw,
przypraw korzennych i miesa. W tym czasie uzdrowisko dysponowato juz
liczba przeszto 250 pokojow dla gosci w12 domach zdrojowych, do czego nalezy
doliczy¢ 40 kolejnych miejsc oferowanych nie przez wilascicieli uzdrowiska,
ale osoby prywatne (po 20 kwater posiadali wlasciciele prywatnych domow
goscinnych na terenie uzdrowiska oraz lokalni wloscianie). Aby sprawnie roz-
lokowywaé przybywajacych do Iwonicza-Zdroju kuracjuszy, utrzymywano
w kancelarii zakltadu posade inspektora odpowiedzialnego za wyszukiwanie
wolnych miejsc, dostepnego wilasciwie przez cata dobe. Ceny w poszczegol-
nych domach zdrojowych réznily sie od siebie. Za najtansze nalezato uiscié¢
kwote 15 krajcarow za noc, najdrozsze natomiast stanowity koszt az 2 zir.

7 Polska Akademia Nauk Biblioteka Kornicka, Materiaty do balneologii krajowej, sygn.
BK 01793: Pismo Michata Zatuskiego i Zarzadu Wéd Mineralnych w Iwoniczu do Komisji
Balneologicznej w Krakowie z 19 kwietnia 1863 r., s. 44-45.
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Cztery ztote renskie dodatkowo naliczano za wynajem poscieli. Za najbar-
dziej pozadany przez kuracjuszy uchodzit wowczas tzw. Hotel, w ktérym
oprocz pokojow goscinnych miescity sie tez pomieszczenia przeznaczone do
rozrywek i podawania positkow®.

Liczba restauracji w iwonickim zdroju wzrosta w latach 7o0. XIX w.
i w pierwszej potowie kolejnej dekady do pieciu, sposrdéd ktérych dwie
uznawano za zydowskie, a oferte uzupetniaty takze kawiarnia (co najmniej od
roku 1881) i cukiernia. Znacznie szybciej rosto zapotrzebowanie na kwatery,
ktdrych liczba wzrosta w tym czasie do niebagatelnej liczby 600, rozproszo-
nych w przeszto 20 gmachach noszacych wyrdzniajace sie nazwy, takie jak
np.: Bazar, Stary Patac, Hotel przed brama. Zdecydowana wiekszos¢ z nich
nazywano na podstawie ich potozenia w obrebie zaktadu badz cechy charak-
terystycznej (np. Dom pod skala, Dom pod ortem, Dom zielony). Zaréwno
na terenie uzdrowiska, jak i w jego bezposrednim sasiedztwie pojawity sie
takze prywatne wille. Do 50 zwiekszyla sie takze liczba miejsc oferowanych
w kwaterach prywatnych odnajmowanych gosciom?®.

Kolejne lata przyniosty kryzys zakltadu w Iwoniczu-Zdroju, ktéry nie ogra-
niczat sie tylko do zahamowania wzrostu liczby oferowanych miejsc i lokali,
ale wrecz ich redukgji. Juz u schytku lat 8o. XIX w. wymieniano tylko cztery
restauracje prosperujace na terenie uzdrowiska, a w roku 1912 byty to tylko
trzy punkty gastronomiczne (restauracja z bilardem w Hotelu, podobny lokal
w Domu pod skata, a takze trzeci, utrzymywany z mysla o klientach wyznania
mojzeszowego). W latach 1885-1889 liczba miejsc noclegowych dla gosci uzdro-
wiska spadta o ok. 200, a ci, ktérzy zamierzali sie w nich zatrzymac, wytozy¢
musieli co najmniej 25 kr. za noc, cho¢ najdrozsze pokoje stanowity koszt
nawet o 3 zir. wyzszy®2. Odporna na kryzys lat 8o. okazata sie liczba kwater
prywatnych, ktérych pozostawato na przestrzeni lat ok. s0. Na poczatku
kolejnej dekady tendencja spadkowa odwrocita sie ponownie w sferze noc-
legowej i w roku 1892 zndw pokojow dla gosci byto 50, a domoéw zdrojowych
az 25, do czego doliczy¢ mozna dwie prywatne wille. Uscisli¢ jednak warto,
iz jakkolwiek wszystkie gmachy mieszkalne w uzdrowisku byty otynkowane,
a ich wnetrza pomalowane od wewnatrz, tylko trzy z tych budynkéw byly
murowane, pozostate natomiast wzniesiono z drewna. Umeblowanie stanowity
w wiekszosci orzechowe meble i t6zka wyposazone w materace sprezynowe®,
Kolejne dwie dekady znéw przyniosty zwielokrotnienie liczby miejsc nocle-
gowych, ktdra do roku 1912 przekroczyla 1000 (i to nie wliczajac prywatnych

8o M. Zieleniewski, Illustrowany przewodnik w podrézy do Iwonicza, Krakéw 1869, s. 4-5.

8'W. Belza, Iwoniczijego okolice, Lwoéw 1885, s.33-34; Iwonicz. Zaktad Zdrojowo-kgpielowy.
(Podrecznik dla podrézujgcych), Jasto 1881, s. 6.

8 M. Zieleniewski, Stownik bibliograficzno-balneologiczny zaktadéw polskich: zdrojo-
wokgpielowych, wodoleczniczych, klimatycznych, zetycznych, kumysowych i kefirowych,
Krakow 1889, s. 53-54.

8 Przewodnik po Galicyi, Wielkiem. Ks. Krakowskiem i Bukowinie, Krakow 1892, s. 5-6.
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kwater, a jedynie 26 funkcjonujacych wowczas domoéw zdrojowych). Do naj-
wyzej cenionych sposrod nich nalezaly m.in. Belweder i Pogon. Ceny w tym
czasie, liczone juz w nowej austriackiej walucie, koronach, wahaty sie od 8o h.
do nawet 6 K. W dalszym ciagu mozliwe bylo takze otrzymanie pokoju
z kuchnig umozliwiajaca samodzielne przygotowywanie positkow®+. Na krotko
przed Wielka Wojna liczba doméw zdrojowych zblizyta sie do 30, nadal tez
prosperowatly tam trzy restauracje, w tym jedna zydowska?®.

Nieco zblizong sciezke rozwoju pokonal zaklad zdrojowy Potockich
zatozony w potozonym niedaleko Iwonicza Rymanowie-Zdroju, jego historia
byta jednak znacznie kroétsza, a co za tym idzie, sam jego rozwdj wydaje
sie nawet bardziej dynamiczny niz w zdrojowisku Zatuskich. W roku 1890
mtlody zaklad w Rymanowie-Zdroju liczyl zaledwie 10 domoéw zdrojowych
oraz, podobnie jak w Iwoniczu, liczne kwatery prywatne. Co istotne, ceny
kwaterunku w zakladzie w sezonie wakacyjnym (w lipcu i pierwszej potowie
sierpnia) byly wyzsze niz przez reszte sezonu (czyli od maja do konca sierpnia
z wylaczeniem wakacji). Przykladem moze by¢ tutaj liczacy 24 pokoje ,Dom
skarbowy, tzw. Paka”, gdzie ceny w tanszej taryfie oscylowaly miedzy 33
i 66 kr. za noc w maju, czerwcu i pod koniec sierpnia, a w najdrozszym okresie
wynosity od 50 kr. do nawet 1 ztr. W rymanowskim uzdrowisku w kolejnych
latach pojawito sie wiele prywatnych domdéw zdrojowych, ponadto w przeci-
wienstwie do Iwonicza-Zdroju nie kwaterowano tutaj gosci o kazdej porze,
a ci, ktorzy przybyli do uzdrowiska poza godzinami przeznaczonymi na przy-
dzielanie pokojow, zmuszeni byli nocowa¢ w Dworcu Goscinnym pelniacym
funkcje hotelu®®.

W roku 1912 liczba kwater uzdrowiskowych wzrosta do 430, nie liczac
blisko 250 prywatnych noclegéw. Uwadze najbardziej wymagajacych klientéw
polecano m.in. Dworzec Goscinny i dom Krystyna Onyszkiewiczowej, gdzie
jednorazowy nocleg stanowit do$¢ znaczny jak na 6wczesne ceny koszt 6 K*.
Na poczatku drugiej dekady XX w. Rymanow-Zdréj dysponowat juz liczba
przeszlo 700 pokojow dla gosci uzdrowiska, ponadto na terenie zakladu stato
kilkanascie wzniesionych z drewna willi w stylu szwajcarskim. Za najtansza
kwatere w tym czasie nalezato zaptacic¢ 1,50 K, za najdrozsza nawet 6 K. Ci, dla

84 S.A. Lewicki, M. Ortowicz, T. Praschil, Przewodnik po zdrojowiskach i miejscowo-
sciach klimatycznych Galicyi obejmujqcy: zdrojowiska, uzdrowiska, zaktady lecznicze, lato-
wiska, miejscowosci klimatyczne oraz miejscowosci posiadajqce zZrédla mineralne, wreszcie
stacye turystyczne i sportéw zimowych: z mapq Galicyi, rozktadem jazdy i 200 ilustracyami
w tekscie, Lwéw 1912, s. 52.

8 M. Ortowicz, op. cit., s. 378.

86 S. Eljasz-Radzikowski, Przewodnik dla chorych udajqcych sie do Rymanowa, Sanok
1890, s.18-22.

87 S.A. Lewicki, M. Ortowicz, T. Praschil, op. cit., s. 154-155.
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ktdérych nie znalazto sie miejsce w uzdrowisku, mogli zatrzymac sie w mias-
teczku Rymandw, gdzie hotel z restauracja prowadzit Marceli Nadziakiewicz.
U niego najtanszy pokoj kosztowat 2,40 K, najdrozszy natomiast 3,40 K.

Pierwszym udokumentowanym zrédlowo lokalem gastronomicznym
w rymanowskim zdroju byta najpewniej karczma zajezdna postawiona w roku
1880, nazywana Domem Zielonym. Gmach ten ulegl przebudowie szes¢ lat
pozniej, a od roku 1904 zostal przeznaczony na mieszkanie dla zdrojowego
lekarza®. Pierwsza autentyczna restauracja uzdrowiskowa otwarta zostala
takze jeszcze w latach 8o. XIX w., w tzw. Domu pod Matka Boska, petnigcym
funkcje hotelu, postawionym ok. roku 1886°°. W Rymanowie-Zdroju stopniowy
wzrost liczby lokali nie zostal przerwany, jak to mialo miejsce w przypadku
Iwonicza, co za tym idzie — w kolejnych latach dostrzec mozna pojawianie
sie kolejnych restauracji, np. w domu nazywanym Mleczarnia, gdzie zgodnie
z nazwa naby¢ mozna bylo réwniez produkty mleczne. Zarowno w istniejacej
w roku 189o restauracji w Dworcu Goscinnym, jak i we wspomnianej Mle-
czarni funkcjonowaty takze kawiarnie, nad jadtospisem czuwat uzdrowiskowy
medyk, a podobnie jak w przypadku Iwonicza-Zdroju, czes¢ mieszkan posiadata
kuchnie, w ktdérych positki mozna bylo przygotowywac¢ samodzielnie®.
Jeszcze w roku 1906 oba lokale prosperowaly, przy czym pierwszy z nich
uznawany byl za pierwszorzedny (ceny w nim poréwnywano do tych we
Lwowie), natomiast restauracje w Mleczarni uznawano za nastawiong raczej
na mniej zamozng klientele®>. W samym Rymanowie, oprécz hotelowej
restauracji Nadziakiewicza, w roku 1912 dziatata takze druga, nalezaca do
Leona Ortowskiego®. Niestety niewiele wiadomo na temat warunkow wyzy-
wienia i zakwaterowania w mniejszych osrodkach uzdrowiskowych na
ziemi sanockiej, z wyjatkiem zaktadu zetycznego w Kulasznem, gdzie takze
funkcjonowata restauracja®+.

Stopniowe przeksztalcanie prymitywnych, znanych od stuleci form
dzialalnosci noclegowej i gastronomicznej (karczem i doméw zajezdnych)
w ich nowoczesniejsze odpowiedniki, wyksztatcone w wielkich europejskich
miastach juz na przetomie XVIII i XIX stulecia, a z czasem rozpowszech-
niajacych sie nawet na galicyjskiej prowingji, warte jest dokladnej analizy
zarowno w makroskali, jako pewien uniwersalny element drugiej rewolucji
przemystowej, jak i w wymiarze lokalnym. W pewnym stopniu bowiem

88 M. Orlowicz, op. cit., s. 382-383.

89 E. Wajgiel, Rymandw-Zdréj 1876-1906, Lwow 1906, s. 40.

9° M. Zieleniewski, Stownik bibliograficzno-balneologiczny zaktadéw polskich..., s. 110-112.

o S. Eljasz-Radzikowski, op. cit., s. 17-18.

92 E. Wajgiel, op. cit., s. 52, 59.

93 Skorowidz przemystowo-handlowy Krélestwa Galicyi..., s. 104.

94 M. Urbanik, A. Rzepiela, Galaktoterapia w zapomnianym galicyjskim uzdrowisku Kulaszne,
»,Medicina Internacia Revuo” 2019, t. 28, nr 4, s. 205-211.
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kondycja miejscowej branzy noclegowo-gastronomicznej stanowila swoiste
zwierciadto warunkéw ogolnych panujacych w poszczegdlnych miejsco-
wosciach oraz ich ambicji i aspiracji, motywujacych przedsiebiorcéw do stoso-
wania wzorcow zaczerpnietych z wielkich miast. Sanok oraz inne, mniejsze
miasta ziemi sanockiej, szczegolnie te polaczone ze swiatem siecig kolei,
wyraznie ciazyly ku nowoczesnym wzorcom, narzucanym takze przez
zmieniajace sie spoteczenistwo, manifestujgce nowe potrzeby w zakresie
noclegu i spozywania positkéw poza domem. Nadal jednak wiele bylo wsi
i miasteczek, szczegélnie w okolicach oddalonych znacznie od lokalnych
osrodkow ekonomicznych i administracyjnych, ktore zdawaty sie nie dazy¢
do dynamicznej modernizacji, tam tez pielegnowano w nieznacznie tylko
zmodernizowanej formie pierwotne karczemne formy dzialalnosci, nieprzy-
stajace, jak sie wydawalo, do realiow XX w. Zapewne brakowato tam klienteli,
naprzeciwko ktorej postepowi przedsiebiorcy mogli wyjs¢ z lokalami nowego
typu, restauracjami, hotelami, cukierniami, kawiarniami itp. Nawet tam
jednak pojawialy sie juz pierwsze oznaki zmian, ktore postepowaty coraz
dynamiczniej w okresie dwudziestolecia miedzywojennego i ktore ostatecznie
przypieczetowal wybuch II wojny swiatowej, doszczetnie grzebigcy owe
tradycyjne i dawne formy dziatalno$ci, w okresie powojennym juz niemal
niespotykane. Niewatpliwie wzorcem nowoczesnej dzialalnosci w tej branzy,
promieniujagcym na caty region, byty uzdrowiska, dostosowujace swojg oferte
do klienteli wielkomiejskiej, a nawet zagranicznej, przyzwyczajonej do okre-
$lonych standardéw. Niniejszy artykul z pewnoscia nie wyczerpuje tematu,
by¢ moze jednak zainspiruje kolejnych badaczy dziejéw spolecznych i eko-
nomicznych do pochylenia sie nad zjawiskiem ewolucji branzy noclegowej
i gastronomicznej takze w innych regionach Galicji badz tez wypetnienia luk
w obrazie rozwoju branzy na samej ziemi sanockiej.
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